
Thông số kĩ thuật
Điện áp 220 V

Công suất 6900 W

Dung tích nồi hơi khí 8 Lit

Công suất nồi hơi khí 3500 W

Dung tích nồi hơi đun nước 1.6 Lit

Công suất nồi hơi đun nước 1000 W

Dung tích nồi hơi group 1 Lit

Công suất nồi hơi group 1600 W

Trọng lượng tối thiểu 97 Kg

Kích thước 87,6 x 70,2 x 53,4 Cm

CÔNG NGHỆ ĐA NỒI HƠI T3

(MULTIBOILER T3)

Trong quá trình chiết xuất cà phê chuyên nghiệp,
nhiệt độ là một yếu tố vô cùng quan trọng, quyết
định mạnh mẽ đến chất lượng espresso của bạn.
Công nghệ T3, cho phép barista kiểm soát chặt
chẽ và chính xác tuyệt đối nhiệt độ tại bất cứ điểm
thời gian nào trong quá trình chiết xuất.

VÒI ĐÁNH SỮA CẢI TIẾN MỚI.

Cho phép các barista điều chỉnh công suất đánh sữa
linh hoạt, thay đổi áp lực khí một cách độc lập mà
không ảnh hưởng đến nhiệt độ nồi hơi chiết xuất cà phê.
Bên cạnh đó, vòi đánh sữa được gia công bằng chất liệu
thép không gỉ 2 lớp chống bỏng, có đường kính lớn giúp
tạo áp khí lớn, cần gạt 360 độ dễ dàng thao tác.

CAFÉ RACER NAKED 2 GROUPS

330.000.000VND

CAFÉ RACER NAKED 

         Giá niêm yết chưa bao gồm thuế VAT

SOFT PRE-INFUSION - CHIẾT XUẤT TỐI ĐA. 

Công nghệ Soft Pre-Infusion được hoạt động với nguyên
lý: nhả 1 lượng nước rất nhẹ ở áp suất 3 bar trong thời
gian lên đến 10s (có thể tùy chỉnh cho phù hợp với độ
mịn của bột cà phê và hương vị cà phê bạn mong
muốn), điều này giúp bột cà phê ngấm đều nước, nở
đều để chuẩn bị cho quá trình chiết xuất chính.

Website Facebook

TIẾT KIỆM NĂNG LƯỢNG - BẢO VỆ MÔI

TRƯỜNG.

Nhờ vật liệu cách nhiệt và hệ thống kiểm soát
năng lượng thông minh, các model máy Sanremo
Café Racer tiêu thụ năng lượng thấp hơn 40% so
với các dòng máy cùng công suất khác.


